
 

目指せ!! 世界ジオパーク 

「恵比寿島（下田市）」 

 須崎半島の先端に位置す

る恵比寿島は、歩いて渡れ

る小さな島ですが、地層の

見事さでは伊豆半島屈指の

ジオサイトです。磯遊びでも

有名な恵比寿島ですが、火

山灰の堆積による独特の紋

様を間近に観察できます。

近く の俵磯と一緒に歩け

ば、須崎を満喫する素敵な

散策になることでしょう。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 グリーンツーリズム体験ツアーの開催！ 

平成28年11月20日（日）にグリーンツーリズム体験

ツアーを開催しました。今回は下田市加増野にある「加

増野ポーレポーレ」さんでピザの窯焼き体験を行いまし

た。 

ピザに使う具材は「ポーレポーレ」さんで生産したつ

る首カボチャや旬の野菜を使っており、秋の味覚を堪能

できました。普段、料理をしない人でも気軽に楽しめる

内容であり、参加した人たちからもとても好評でした。 

「ポーレポーレ」さんでは、ピザ焼き体験以外にもそ

ば打ちや木工体験等も楽しむことができます。 

みなさんも「見て、触れて、感じる」、そんなグリーン

ツーリズムの魅力に触れてみてはいかがでしょうか？ 

お問い合わせは地域振興課まで！ 

 

 

 

 

 

 

 

担当：地域振興課（0558-24-2079） 

 

 猟期が解禁になりました 

猟期の解禁に伴い、11月１日（火）及び11月15日（火）

に下田警察署、管内市町、賀茂猟友会及び鳥獣保護管理

員協力の下、管内パトロールを実施しました。 

パトロールでは、わなや猟銃が適正に取り扱われてい

るか確認し、無事故・無違反で狩猟を行うよう狩猟者に

向けて注意喚起しました。 

 今年度の狩猟期間は、次のとおりです。この時期に入

山される方は十分御注意ください。 

【期間】 

平成28年11月15日（火）～平成29年２月15日（水）

（イノシシとニホンジカのわな猟に限り、平成28年11

月１日（火）～平成29年２月28日（火）に延長します） 

 
担当：森林整備課（0558-24-2082） 

 

 

 

 管内の建設業者が協会長賞を受賞 

平成２８年1１月７日（月）に静岡県教育会館（静岡

市葵区）で公益社団法人静岡県山林協会主催の「平成2

８年度治山・林道等コンクール表彰式」が開催されまし

た。 

平成2７年度に完成した工事の中で、施工の優れたも

のとして、賀茂管内では次の２件の治山・林道工事が協

会長賞を受賞しました。 

  受注者 工事名 工事個所 

林道 花菱建設 

株式会社 

平成２６年度山村道路

網整備堀坂線（２６ゼ

ロ債）工事 

賀茂郡西伊豆町 

一色 

治山 株式会社 

丸協組 

平成２７年度治山（予

防）磯嵐工事 

賀茂郡西伊豆町 

宇久須 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

担当：治山課（0558-24-2084） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 石部棚田で収穫祭を開催 

10月1日(土)～2日(日)にかけて、松崎町石部地区で棚

田の収穫祭(稲刈り)が行われました。 

県内外から、棚田オーナー会員、トラスト会員、ボラ

ンティア等、２日間で多くの方が参加し、慣れないカマ

に苦戦しながら、不器用ながらも一束ずつ愛おしむよう

に、黄金色に輝く大地の恵みを刈り取りました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

担当：農村整備課（0558-24-2080） 

 

 経営改革講座の成果発表会を開催しました 

12月1日(木）、下田総合庁舎において、賀茂農林事務

所経営改革講座の成果発表会を開催しました。 

7月の開講以来、５回の講座を通じ、受講生３組が作

成した事業計画をお互い発表しあいました。本年度は、

カーネーション、マーガレット、洋ランと、花に関わる

受講生が揃い、自己の経営計画に加え、産地全体の発展

を考えた受講生もいました。 

今後も、講座受講生の計画実現に向け、農林事務所の

職員が関係機関と連携しながらフォローしていきます。 

 

 

 

 

 

 

担当：企画経営課（0558-24-2076） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回紹介するのは松崎町にある洋菓子屋「樹果香味菓

子 フランボワーズ」さん。30 年以上続くお店の 2 代目とし

て、土屋さんは外で修業を積んだ後、地元松崎に戻ってき

ました。現在は店の経営の傍ら松崎の花畑の維持のため

に、仲間達と種まきや種の収穫も行い、町の魅力づくりに

貢献しています。 

 

 

 

 

 

 

さて、今回いただいたのはキルシュ（1 個 420 円、左）と、

ガトーマロン（1 個 430 円、右）。キルシュは、ケーキの中に

お酒がよく染み込んでおり、風味をよく引き立てています。

サクラの葉が添えられたガトーマロンは、地元松崎の栗を

使用して作られたもので、栗の甘味と豊かな風味を存分に

味わえます。 

使用する材料は、極力地元松崎の物を使いたいとのこと

で、松崎で生産されるポンカンをはじめとする柑橘類など

は、地元農家等から調達し、松崎にないイチゴなどは、ま

ず伊豆産の調達を考えるそうです。最初フランボワーズの

店主に就いたときは、なかなか地元に合うお菓子作りが難

しく、大変だったとのことですが、素材の味を生かすことを

目標に、少しずつ商品をアレンジしていったそうです。 

また、当店ではカレーや地元農園の卵を使用したパスタ

等軽食もあります。 

           

 

 

         

 

 

（左：黒毛和牛のハヤシライス 右：とんび農園の有精卵カ

ルボナーラ） 

賀茂地域は、河津桜のシーズンには特に観光客で盛り

上がりますが、来てもらったお客さんに対し少しでも松崎の

魅力を知ってもらうため、松崎産の農産物を生かした商品

提供を行いたいと語る土屋さん。松崎に来た際には「樹果

香味菓子 フランボワーズ」さんを訪れてみてはいかがでし

ょうか？ 

賀茂の「食の都づくり

仕事人」のお店 

樹果香味菓子 フランボワーズ 

（仕事人：土屋 智揮さん） 
【賀茂郡松崎町松崎宮内 23 TEL:0558-42-1101 】 

伊豆南部で生産されるキヌサヤエンドウは、品質

が高いことで評判であり、料亭や高級ホテルに出荷

されています。 

 また、その昔、キヌサヤエンドウの栽培をきっか

けに一旗揚げた「木村彌吉」のエピソードから、キ

ヌサヤエンドウのことを「成金豆」と呼ぶこともあ

ったそうです。みなさんもキヌサヤエンドウを食べ

て、金運ＵＰを狙いましょう！？ 

WELL かも！ 

「秋さや（キヌサヤエンドウ）」 


