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Cth de SUShI Takeuchi Katsutoshi,
A E a profissao ensinada desde de Qc;\' " Diretor ESpECiElﬁStEI do

q antizamente no Japio. Desde como fazer = =
\..I o Sushi, o profissional adguire tambem \*ﬁ. SlndICﬂ-tﬂ de K
Salubridade e Consumo @

conhecimentos sobre os peixes e sua

culinaria. de Sushi da Provincia de
O trabalho de um chef de sushi S

Pontos positivos do trabalho | E possivel trabalhar sem a habilitacio?

|
Os E:Iientes ficam mui_tu felizes ao receberem o sushi feito com : Nio é necessario para comegar a trabalhar.

carinho. Como o sushi se tornou famoso por todo o mundoe | Se tiver a vontade de estudar bastante, qualquer um pode se tornar
possivel trat_:alhar em qualque_r lugar. Fazendo sushi vocé também um chef de sushi.

aprende mais sobre a cultura japonesa. | _ o - B i ] I .

ATV P | I L T T Onde é possivel encontrar emprego?
Pessoas que se encaixam neste trabalho P preg
E voltado mais para pessoas detalhistas, por ser um trabalho muito
minucioso.
Pessoas que gostem de conversar com os clientes.
Pessoas que tenham inciativa. gue consigam antecipar as ideias. | 1
S LS LELLY ELES LIS R Y % Saees O que posso fazer a partlr de agnra?
O que é necessario para ser um chef de sushi? - | Quando for cozinhar em casa, aprender como manejar, cozinhar,

Aprendendo a técnica gualquer um pode trabalhar, ndo importa o , cortar o peixe e etc, seria muito bom.

género ou seu grau escolar. | Também recomendo ir comer sushi e perguntar sobre o processo

Se tirar a habilitacdo de Chef de cozinha vocé pode abrir sua

| |
| |
I Em hotéis, restaurantes de sushi e comida japonesa em geral. |

|
|  propria loja. |

1'Adquirir os conhecimentos e técnicas trabalhando num e i N R R S
restaurante de sushi [

2 Estudar em uma escola técnica, faculdade técnica ou
universidade de gastronomia. | Com o surgimento das diferentes maneiras de cozinhar, os

tipo de sushitem aumentado bastante. Como os estrangeiros
tem uma sensibilidade diferente dos japoneses, ac adquirir a
ﬁ técnica necessaria se tornam chefs de sushi incriveis. 5e
g‘;' b aprender uma vez é para vida toda. Com isso vocé podera
- - fazer os clientes felizes por toda a sua vida, & um trabalho
maravilhoso. Portanto estude e pratique bastante para se
tornar um chef.
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" Caso tenha Sushi da Provincia de Shizuoka
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