
番号 ■問題 ■答え 解説

1

ぶんるい おお わ ちゅうごくしゅ しゅ わ

「チャ」の分類は大きく分けて中国種とアッサム種に分けら
しゅ ちゅうごくしゅ くら は おお おお

れ、アッサム種は中国種に比べ、葉の大きさが大きい。
〇

2

ちゃ いちば とりひき つか おお いち

お茶の市場の取引に使われる大きな「そろばん」の「一の
たま かず たま

玉」の数は、５玉である。
〇

3
たかばやしけんぞう そじゅうき かんせい ねん

高林  謙三が粗揉機を完成させたのは、1899年である。 × 1896年

4

にほんちゃ とうろく れいわ ねん がつ

「日本茶GI」が登録されたのは、令和８年７月である。

〇 https://www.nihon-cha.or.jp/gi.html

5

ちゃ さいばい てき どじょう とくちょう みず さんせい つち

茶の栽培に適している土壌の特徴は、水はけがよく酸性の土

である。
〇

くうき みず とお すいぶん ひりょう たも ちから

空気が水が通りやすく、水分や肥料を保つ力が
つよ さんせいどじょう てき

強いもの、酸性土壌が適している

6

ぼうそう ちゃよう かんそう しんめ しも お ふせ

防霜ファンは茶葉を乾燥させ、新芽に霜が下りるのを防いで

いる。
×

じょうくう あたた くうき ちひょう おく やくわり

上空　の暖かい空気を地表へ送る役割がある

7

せんちゃ せいぞうこうてい む じゅうねん そじゅう

煎茶の製造工程は、蒸し→揉捻→粗揉→
ちゅうじゅう せい じゅう かんそう じゅんばん

中  揉 →精  揉 →乾燥の順番である。
×

む そじゅう じゅうねん ちゅうじゅう せいじゅう かんそう じゅんばん

蒸し→粗揉→揉捻→中揉→精揉→乾燥の順番

8

ばんちゃ しあ こうてい わ のこ でもの

番茶は、仕上げの工程でふるい分けされ、残った出物のこと
い

を言う。
×

ばんちゃ いっぱん しんめ の かた ちゃば

番茶は、一般に新芽が伸びて硬くなった茶葉や
ふるは くき げんりょう せいぞう ちゃ

古葉、茎などを原料として製造した茶のことを

いう。

9

るい なか とく こうさんかさよう つよ せいぶん

カテキン類の中で、特に抗酸化作用が強いとされている成分

はEC（エピカテキン）である。
×

りょくちゃ ふく ふく こうさんか こうきんさ

EGCgは緑茶　に多く含まれ、抗酸化・抗菌作
よう もっと つよ だいひょうてき

用が最も 強いとされる代表的なカテキン。

10

かてい ちゃ ほかん ばあい すず くら ばしょ ほかん

家庭でお茶を保管する場合は、涼しくて暗い場所に保管する

のがよい。
〇
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11

れいすい い せんちゃ ゆ い せんちゃ いっぱん

冷水で淹れた煎茶は、90℃のお湯で淹れた煎茶よりも、一般
ちゅうしゅつりょう すく

にEGCG（エピガロカテキンガレード）の抽出量　  が少な

くなる。

〇

12
かぜよぼう やくだ ちゃ せいぶん てつぶん

風邪予防に役立つお茶の成分は鉄分である。 ×
こうきん こう さよう

カテキンには抗菌・抗ウイルス作用がある。

13

ぎょくろ せんちゃ ふく

「玉露」「煎茶」「コーヒー」、100mlあたりに含まれるカ
りょう もっと おお の ぎょくろ

フェインの量が最も多い飲みものは「玉露」である。
〇

14

ちゃ こうのう りよう くつした せいひんか

お茶の効能を利用した、靴下やタオル、シャツが製品化され
けっこうそくしんこうか きたい

ていますが、これは血行促進効果を期待したものである。
×

しょうしゅうこうか せいひん

消臭効果　を利用した製品になる、

15

ちゃ ひんしゅ ちゅうしゅつえき あおいろ

お茶の品種「サンルージュ」の抽出液　は、レモンで青色に
へんか

変化する。
×

さんせい あか せい あお

アントシアニンは酸性で赤く、アルカリ性で青

くなる。

16

せかいのうぎょういさん ちゃぐさば のうほう にんていとうろくちいき かけがわし

「世界農業遺産」の茶草場農法の認定登録地域は、掛川市・
きくがわし しまだし まきのはらし はままつし　

菊川市・島田市・牧之原市・浜松市 である。
×

かけがわし きくがわし しまだし まきのはらし かわねほんちょう

掛川市・菊川市・島田市・牧之原市・川根本町 
し まち

の５市町。

17

ちゃ き がつ がつ あめ まった ふ ほう ちゃ

お茶の樹は、７月～8月にかけて雨が全く降らない方がお茶
き せいいく この じょうたい

の樹の生育にとって好ましい状態である。
×

ちゃ き なつ かん せいいくふりょう

お茶の樹は、夏の干ばつで生育不良を起こしや
さくもつ

すい作物である。

18

ちゃ こう かお るい せいぶん かんけい

ほうじ茶の香ばしい香りには、ピラジン類などの成分が関係

している。
〇

19

しずおかけんない ちゃ てづ たいけん ちゃこうじょうけんがく しぜん

静岡県内では、お茶の手摘み体験や茶工場見学など自然とお
ちゃ ふ あ とりくみ すす ちゃ

茶に触れ合う取組が進められている。このような、お茶を
たび よ

テーマにした旅のスタイルは、「ティーツーリズム」とも呼

ばれる。

〇

20

ちゅうごく たしゅ たよう ちゃ せいぞう きほんてき

中国では、多種多様なお茶が製造されていますが、基本的に
りょくちゃ きちゃ はくちゃ あおちゃ こうちゃ くろちゃ ぶんるい

は、緑茶・黄茶・白茶・青茶・紅茶・黒茶の6つに分類され
ちゃ きちゃ ぶんるい

る。このうち、ウーロン茶は黄茶に分類される。

×
ちゃ あおちゃ ぶんるい

ウーロン茶は青茶に分類される。

21

しずおかけん ちゃ もじ か あわがたけ やま

静岡県で「茶」という文字が書かれている粟ヶ岳という山が
ばしょ かけがわし

ある場所は、掛川市である。
〇
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22

げんざい しずおかけん のこ て も ちゃ りゅうは かず りゅうは

現在、静岡県に残っている手揉み茶の流派の数は８流派であ

る。
〇

23

にほん ちゃ しゅうかくじき とし さいしょ つ と いちば

日本のお茶の収穫時期は、その年の最初に摘み取られる一番
んちゃ あと にばん ちゃ さんばんちゃ しゅうとうばんちゃ しゅうかくじき

茶の後、二番茶、三番茶、秋冬番茶など、収穫時期によって
くべつ

区別されている。

〇

24

れいわ ねん まっちゃ げんりょう てんちゃ にほん もっと おお せいさん

令和7年に抹茶の原料である「碾茶」を日本で最も多く生産
とどうふけん きょうとふ

した都道府県は京都府である。
×

かごしまけん

鹿児島県

25

しずおかてつどう つく ゆうえんち

静岡鉄道が作った遊園地のPRソングである、「ちゃっきり
ぶし ばん そんざい

節」は１０番まで存在する。
×

ばん そんざい

３０番まで存在する。

26

つ と なまは こうちゃ ばあい いちばんさいしょ おこな こうてい

摘み取った生葉を紅茶にする場合、一番最初に行う工程は、
いちょう なまは すいぶん へ こうてい

「萎凋」といって、生葉の水分を減らす工程である。
〇

27

びょうき は しろ ふく びょうはん あめ

チャの病気の一つで、葉に白く膨らんだ病斑ができ、雨など
かんせん ひろ びょうき びょう

によって感染が広がることがある病気は、「もち病」であ

る。

〇

28

ちゃえん しんめ ぶぶん くろ しざい おお おこな たいよう ひかり

茶園の新芽の部分を黒い資材などで覆いを行い、太陽の光を
さえぎ さんるい ふ

遮ると、アミノ酸類とビタミンCが増える。
×

さんるい ふ へ

アミノ酸類は増えるが、ビタミンCは減る

29

かふん め はな ふかいかん けいげん

花粉やハウスダストなどによる目や鼻の不快感を軽減するこ
ほうこく こうちゃ かこう

とが報告されている『べにふうき』は、紅茶に加工すると、
か げんしょう しょうしつ

メチル化カテキンが減少・消失する。

〇

30

ちゃ ひんしゅ やま い ぶ き こうりょう ま さくらば かお

お茶の品種「山の息吹」は、香料を混ぜずに桜葉の香りがあ
ひんしゅ

る品種である。
×

さくらば かお しず

桜葉の香りがするのは、「静７１３２」


