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タイトル 食の都講座を開催「プロから学ぶ！地元食材の魅力とおいしさ

の秘密」

担 当 静岡県西部農林事務所 地域振興課

連 絡 先 地域振興班 内山彩香 TEL 053-458-7219

報道機関等への依頼事項（該当区分に○）

 
催事等の事前（参加者募集）告知 ・ 催事等の当日取材 ・ 実施事業等の紹介など 

1 要旨

県では、「ふじのくに食の都づくり仕事人」が講師となり、地元食材の魅力や、味に

関する知識、料理の楽しさについて、実演や試食等を行いながら県民に伝える体験型

学習を行っています。

今回は、小学生を対象として、地元食材の魅力や味覚、地域農業について理解を深め、

家庭や地域における食育活動への波及を図るため、講座を開催します。

２ 日程等

(1) 日 時 令和５年３月 20 日（月）午前 10 時から 11 時 30 分まで

(2) 場 所 浜名第一ビーバークラブ※（浜松市浜北区小松 1450）※放課後児童会

(3) 対 象 クラブに所属する小学１年生～６年生 38 人

(4) 講 師 「懐石いっ木」 店主 一木 敏哉氏（ふじのくに食の都づくり仕事人）

「ひらまつファーム」 平松 美帆氏（地域のミニトマト生産者）

(5) 内 容 ○ミニトマトの生産現場についての講話

○ミニトマト食べ比べ

○五味五感の体験

○美味しいダシのとり方

○地元食材を使った料理の実演・試食

(6) 備 考 取材いただける場合は、事前にご連絡いただけますと幸いです。

（連絡先番号：053-458-7219（西部農林事務所 地域振興課 内山））

３ 参考

食の都講座を開催
「プロから学ぶ！地元食材の魅力とおいしさの秘密」

「ふじのくに食の都づくり仕事人」とは

県は、県産の食材を積極的に活用し、農林水産業や食文化の振興に貢献している

料理人や菓子職人の方々を「ふじのくに食の都づくり仕事人」として、これまでに

535人（R４.11月時点）を表彰しています。仕事人は「食の都」の推進役として

生産者と消費者をつなぎ、ふじのくにの“食”の魅力を広く発信しています。

(過去の講座の様子)


